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AUBERGE-BISTRO




600, boulevard des Cascades, Alma,

www.roseetbasilic.com
(Québec) G8B 1L1

 T 418 669.1818

 F 418 669.9216
L’équipe de l’Auberge-Bistro Rose et Basilic vous

souhaite la bienvenue et est ravie de faire de votre expérience un moment mémorable! L'excellence nous passionne! Notre succès n'est complet que si nous

comblons et dépassons toutes vos attentes. Le menu de

Rose & Basilic est une réflexion de la philosophie de notre chef cuisinier,Laurent-Michel Deplanque,qui vous offre une cuisine contemporaine et épurée. Son approche culinaire innovatrice, mettant en valeur les saveurs naturelles des ingrédients, saura attiser tous vos sens,

du goût au toucher, en passant par la vue et l'ouïe.

Savourez cet instant parmi nous !

Entrées

 Soupière du moment selon l’inspiration du chef  6

Feuilleté d'escargots à la bourguignonne  12
Roulade de crêpe farcie au Pikauba et aux poires 12
Bouchées au tofu et légumes, chips de pita et trempette 13

Carpaccio de boeuf au parmesan et échalotes frites 14
Noix de pétoncles rôties, caviar d'aubergine et velouté de poisson  15

Saumon fumé maison, pommes de terre crémeuses 16
Risotto aux langoustines flambées au Pastis 17

 Escalope de foie gras poêlée et carré aux dattes 21 
Les plats du chef Laurent-Michel Deplanque

Filet de boeuf poêlé au prosciutto 30
Duo de ris de veau et pétoncles au sirop d'érable 28
Magret de canard aux abricots, polenta au fromage 29
Filet de turbot gratiné à l'estragon, galette de riz au gingembre et shiitaké 25
Carré d'agneau en croûte d'épices, jus réduit au cumin 30 
Tartare de boeuf Rose & Basilic 23 
Ravioles de crevettes au fenouil, sauce rosée aux champignons 22
Osso buco de cerf braisé à la Maudite et au chocolat noir  27
Fricassée de poulet Tikka Masala 18
 
Desserts 
 Dessert du jour  6
Tarte Tatin flambée au calvados 7
Fondant au chocolat, crème glacée vanillée  9
Gâteau au fromage et citron vert 8
